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® ;Por qué es importante desarrollar nuevos cultivares
de cacao en Colombia?

® ;Como obtuvimos el registro comercial de los clones
CNCH12y CNCH13?

® ;Qué caracteristicas tienen estos clones?
® ;Qué estamos haciendo con estos clones?

® ;Cual es el futuro del programa de mejoramiento
genético de CNCH?
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S AEE Y LComo obtuvimos el registro de los
AN clones CNCHA2 y CNCHA27?
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1. Seleccion de clones promisorios

2. Establecimiento de parcela demostrativa
3. Ensayos de campo con testigo comercial
4. Evaluacion componentes de rendimiento

5. Evaluacion de respuesta a Monilia -
Moniliophthora roreri

6. Caracterizacion guimica, funcional,
molecular y sensorial

7. Parametros morfologicos




Seleccion de clones promisorios (2000-2004)

cDénde se buscaba?

Fincas de agricultores
Zonas de trabajo del equipo técnico
CNCH

San Vicente de Chucuri
El Carmen de Chucuri
Rionegro

El Playon

Lebrija

@ WMetodologia J i A\



| Wetodologia

Seleccién de clones promisorios
(2000-2004)

cOué buscamos en las fincas?

Arboles con:

Alta produccion

Buen tamaino de grano

Elevado numero de semillas por mazorca
Tolerancia a enfermedades (criterio productor)
Cascara delgada

126 materiales identificados
32 materiales seleccionados
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Establecimiento de parcela
demostrativa 2004 a 2010

32 materiales seleccionados (7 individuos/clon)
Clon IMC67 como polinizador
Evaluaciones:
Componentes de rendimiento
Parametros morfoagronomicos
Compatibilidad sexual

Seleccion de dos materiales para
ensayos de campo con testigo
comercial
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Ensayos de campo con testigo
comerxcial 2011 a 2019

. Materiales evaluados: CNCH12, CNCH13 y
CCNb51 (testigo comercial)
Diseno experimental: Completamente al azar, 4
repeticiones, 8 arboles por repeticion

. Ubicacion del ensayo:

Granja Yariguies

Municipios: San Vicente de Chucuriy Barrancabermeja
Altura sobre el nivel del mar: 110 m.s.n.m

Zona agroecoldgica: Bosque hiumedo tropical (bh-T)

Finca San Jose

Municipio: San Vicente de Chucuri

Altura sobre el nivel del mar: 950 m.s.n.m

Zona agroecoldgica: Bosque humedo tropical (bh-T)
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Evalnacién de componentes de rendimiento

Indice de grano (IG) y mazorca (IM)

NUmero de frutos/arbol/afio

NUmero de frutos enfermos

Kg de cacao seco ano/ha

Compatibilidad sexual (cuajamiento superior a
30%)

Evaluacién de respuesta a Mowilia

Inoculaciones artificiales usando
metodologia de Phillips-Mora et al.

(2005)
Mediciones: Incidencia, severidad

externa y severidad interna



Caracterizacion quimica,
funcional, molecular y sensorial

. Proteina, grasa y fibra

. Carbohidratos totales

. Perfil de acidos grasos

. Componentes antioxidantes

. Perfil sensorial en licor de cacao

. 48 marcadores tipo SNP (polimorfismo de
nucleaotido unico). Obtencion de perfiles
genéticos (Fingerprinting)
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Pardmetros mortolégicos

Arquitectura
Hoja

Flor

Fruto
Semilla

60 descriptores por planta




L QUé caracteristicas tiewen estos clovnes?
[ Resultados @%

Componentes de rendimiento y respuesta a Mouilia

CNCh-12 CNCh-13 (CTfsl\tli_gé)
Compatibilidad AC (Autocompatible)
Indice de grano (IG) 1,73 1,74 1,49
Indice de mazorca (IM) 17 13 15
Frutos/arbol/ano 49 30 32
Rendimiento (Kg/ha/ano)* 2.876 2.309 2.150

Monilia-Severidad interna (Sl) 1,94 2,30 2,19

*1000 arboles/ha
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Caracteristicas quimicas, fumcionales v moleculares

Caracteristicas CNCh 12 CNCh 13 CCN 51
% Cenizas 2,61 2,56
% Grasa 55,95 55,63
Quimicas % Proteina 12,76 13,67
% Fibra cruda 3,33 3,93

% Carbohidratos totales 23,47 22,63 :

Calorias (kcal/100 gr) 648,43 645,83 644,87
Polifenoles totales GAE (mg/qg) 48,76 61,07
Teobromina (mg/kg) 10,78 12,02
Funcionales Cafeina (.mg/kg) , 2,33 2,22
Teobromina/Cafeina 4,63 5,40
Catequinas (mg/kg) 0,12 0,16
Epicatequinas (mg/kg) 0,61 0,93

Clon Cromosoma (C) 1 c2 CT

CCNS1 G C HC H H
CNCh13 G C CcC H c
CNCh12 -H G C H C G H H H C H

Perfil genetlco de los tres cultlvares de cacao evaluados.
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Sabor Chocolate

Sabor 4cido

Calidad General

Sabor Extraiio Sabor amargo

Saborverde Astringencia

Sabor Dulce Sabor Frutal

Sabor Nueces Sabor Floral

Predominan las notas de sabor
a chocolate, moderada acidez
citrica, amargory astringencia
moderados.

Marcadas notas frutales,
moderado dulzor, bajas notas
florales y bajas notas de sabor
anuez.

Leve sabor verde.
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Sabor Chocolate
Calidad General Sabor acido
Sabor Extrafio Sabor amargo
Sabor verde Astringencia
Sabor Floral Sabor Frutal

Predominan las notas de sabor
a chocolate, con acidez,
amargory astringencia
moderados.

Presentan moderadas notas
frutales y notas florales.

Sabor verde muy leve.
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Pardmetros wmorfolégicos

PROTOCOLO PARA

LA CARACTERIZACION
MORFOLOGICA DE ARBOLES
ELITE DE CACAO

(Theobroma cacao L.)

o\")’ Grupo
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cQue estarmos haciendo con estos clones?

Inscripcion en el Registro Nacional de Cultivares

Comerciales del ICA

Resolucion No. 081657 (16/12/2020)

Por la cual se otorga el registro del hibrido de cacao (Theobroma cacao L.)
CNCh 12, de la empresa COMPANIA NACIONAL DE CHOCOLATESS.AS., en
el Registro Nacional de Cultivares Comerciales del ICA, para la subreglon
natural Caribe (Caribe Seco — Caribe Hiimedo).

RESOLUCION No. 081658 (16/12/2020)

Por la cual se otorga el registro del hibrido de cacao (Theobroma cacao L.)
CNCh 13, de la empresa COMPANIA NACIONAL DE CHOCOLATESS.AS., en
el Registro Nacional de Cultivares Comerciales del ICA, para la subreglon
natural Caribe (Caribe Seco — Caribe Himedo).

Resolucion No. 013728 (27/07/2022)

Por la cual se otorga la ampliacion del registro del hibrido de cacao (Theobroma cacao
L) CNCh 12, de la empresa COMPANIA NACIONAL DE CHOCOLATESS.AS., en el
Registro Nacional de Cultivares Comerciales del ICA, para las subregiones naturales
Amazonia, Andina < 1.800 msnm, Orinoquia, Pacifico y Valles Interandinos.
Resolucion No. 013729 (27/07/2022)

Por la cual se otorga la ampliacion del registro del hibrido de cacao (Theobroma cacao
L) CNCh 13, de la empresa COMPANIA NACIONAL DE CHOCOLATESS.AS., enel
Registro Nacional de Cultivares Comerciales del ICA, para las subregiones naturales
Amazonia, Andina < 1.800 msnm, Orinoquia, Pacifico y Valles Interandinos.

Instituto Colombiano Agropecuario



En]‘recaa de materiales

dQue estarmos haciendo con estos clones?

CNCH12 1.9171
CNCH 13 2.155

CNCH12 20.211
CNCH13 170.099

CNCH12 19.680
CNCH13 71.224




1Cndl es el futuro del programa de mejoramiento genético de

Registro de otros materiales
de cacao en proceso de
evaluacion

Produccion y divulgacion de
los materiales CNCH12 y
CNCH13 en todas las
unidades productivas de
CNCH

Fomento de los clones en
giras e intercambios de
experiencias en las Granjas
experimentales de CNCH
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FACEBOOK
Compaiiia Nacional de Chocolates

Conéctate con f
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LINKEDIN
Compaiiia Nacional de Chocolates S.A.S

YOUTUBE
Mundo Cacao

INSTAGRAM
mundo.cacao.chocolates

Tatiana Inés Restrepo Quiroz
Investigadora
tirestrepog@chocolates.com.co

#UnFuturoEntreTodos







